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| Chimie Organique 10:00  08:30 | 2023ck 11owedl
Tech. d'analyses immunochi. Et enzymatiques 10:00  08:30 | 20235l 12 dxenl |

Enzymologie 10:00 08:30 | 20235k 13 )

i g Techniques d'analyses chimiques 10:00  08:30 | 2023l 15 oy ’
| Introduction aux filiéres Alimentaires 10:00 08:30 | 2023l 16 5N |
Cinétique chimique 10:00 08:30 | 20235k 17cla ¥ l
' Productions animales et végétales 10:00  08:30 | 2023l 18 smeall
| Microbiologie 10:00 08:30 | 2023l 193aasl
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| Technologie des corps gras 10:00  08:30 | 2023 11useall '
‘%A Technologie des boissons,fruits et légumes 10:00  08:30 | 20235k 12 daeall ;
| Propriétés fonctionnelles des protéines et lipides 10:00  08:30 | 2023t 13 <l ‘

Techniques d'analyses sensorielles ef physiques 10:00  08:30 | 2023k 15 oY) |
Technologie des produits carnés 10:00 | 08:30 | 20235t 16 <320 ‘

! Technologie du lait et des produits laitiers 10:00 08:30 | 2023k 17l V! 3y
Propriétés fonctionnelles des sucres 10:00  08:30 | 2023le 18 ssaall |
Additifs alimentaires 10:00 | 08:30 | 2023 194aeall !

alall calsh Cilas) Al ke

S3 /S

Page 14 sur 17




|

il L 1 53S0 gl Mlal) 2gaal]
2023/2022 dxalall dad Y g L 511 5 5 gl s clilaia) Al 39

1ére MC Management intégrés :4iul
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Gestion des ressourses humaines

Droit de brevets et propriété industrielle

11:30 <= 08:30 20235\ 12 dxaal

Législation et organismes de reconnaissances

Plans d'expériences

Validation des méthodes analytiques .
11:30 < 08:30r 20235k 15 Y

kdkkkkkk

Exigences ISO9001

Audit des systémes Q SMQ iso 19011vérsion 2018 .
11:30 <= 08:30, 20235 17sla Y

kedekkkk

Norme et reférentiels de MS des alimentIS022000

Risques et dangers liés aux denrées alimentaires J .
11:30 < 08:30| 2023 1942l
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Elément de statistique appliquée

Maitrise statistique des procedés
11:30 <= 08:30 2023l 11aaddl
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Formulation et créativité

Additifs alimentaires
11:30 <= 08:30] 20235\ 13 <l
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Prd a base de fruits et légumes

Produits de patisserie ,de boulangerie et de Confiserie -
11:30 <= 08:30| 20235 16 s

KRkkkkk

Management QSE

Management de la securité des denrées alimentaires

11:30 <= 08:30] 2023 18 uxadl)
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Opération unitaire 1

Opération unitaire 2
11:30 <= 08:30[ 20235k 20<)
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